'PROGRAMA
DE GASTRONOMIA

OBJETIVOS GENERALES
PLAN CURRICULAR =
2020 -

Formar Licenciados en Gastronomia, con sodlida base
cientifica, tecnoldgica y humanista imbuidos de alto
sentido ético y moral.

Promover la investigacion cientifica y tecnoldgica en las
areas de Gastronomia.




Promover la difusion de la ciencia, el arte y la cultura
reconociendo nuestra diversidad.

Valora el legado histdrico, cultural y alimenticio de
nuestro pais fomentando el respeto al equilibrio
ecologico con la naturaleza.

Wt N e,
R R A -

)

Fuente:
https://www.une.edu.pe/uneweb/




PROGRAMA
DE TURISMO Y
HOTELERIA

OBJETIVOS GENERALES
PLAN CURRICULAR
2020

Formar Licenciados en Turismo y Hoteleria con sodlida
base cientifica, tecnoldgica y humanista imbuidos de alto
sentido ético y moral.

Promover la investigacion cientifica y tecnoldgica en las
areas de Turismo y Hoteleria.




Promover la difusion de la ciencia, el arte y la cultura
reconociendo nuestra diversidad.

Valorar el legado histérico, cultural y paisajistico de
nuestro pais fomentando el respeto al equilibrio
ecoldgico con la naturaleza.

Fuente:
https.//www.une.edu.pe/uneweb/




PROGRAMA
DE TURISMO Y
HOTELERIA

OBJETIVOS ACADEMICOS
PLAN CURRICULAR
2019

Formar profesionales lideres, humanistas y responsables
en su entorno, con pensamiento innovador para
promover la actividad turistica y hotelera.

Promover la actitud de emprendimiento y desarrollo de

productos y negocios innovadores y creativos en el
/ ambito turistico y hotelero.




Desarrollar investigacion cientifica en todo aquello
relacionado con la actividad turistica y hotelera.

Promover la organizacion y programacion de diferentes
eventos culturales, académicos, empresariales, sociales
u otros, que permitan la actualizacidon y capacitacion
tecnoldgica de la comunidad.

Promover profesionales emprendedores con valores
éticos y responsabilidad social. ,,
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Fuente:

https.//www.une.edu.pe/uneweb/




'PROGRAMA
DE GASTRONOMIA

OBJETIVOS ACADEMICOS
PLAN CURRICULAR =
2019 "

Formar profesionales humanistas, responsables con su
entorno, especializados, creativos e innovadores que
promuevan una gastronomia sustentable y sostenible en
el pais.

Promover profesionales lideres con valores éticos vy
/ responsabilidad social.




Fomentar en el profesional el emprendimiento y gestion
de empresas de gastronomia.

Promover el desarrollo de la investigacion cientifica en
todo aquello relacionado con la expresion gastronémica
Ccomo ciencia, arte y cultura.

Promover el rescate de nuestra gastronomia tradicional
respetando la interculturalidad de los pueblos.
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Fuente:
https://www.une.edu.pe/uneweb/




