MALLA CURRICULAR DEL 20219: Industria Alimentaria y Nutricion

ICICLO 11 CICLO 111 CICLO IV CICLO V CICLO VI CICLO VII CICLO VIII CICLO IXCICLO X CICLO

Lenguaje y
comunicacion |

Informaética

Matematica |

Sociedad, cultura
y educacion

Actividad |
(Educacion fisica)

Metodologia del
trabajo
universitario

Quimica general e

inorganica

Anatomia 'y
fisiopatologia
humana

Cultura
alimentaria

CREDITOS 22

Lenguaje y
comunicacion Il

Matematica Il

Teoriade la
educacion

Psicologia
general

Actividad Il
(musica y danza)

Quimica
organica

Anédlisis y
composicion de
los alimentos

Disefio de
medios y
materiales de la
especialidad

CREDITOS 22

Lenguaje y
comunicacién Il

Biologia

Teoria curricular

Psicologia del
desarrollo

Actividad Il
(artes pléasticas)

Bioquimica de los
alimentos

Seleccion y
preparacion de
alimentos

CREDITOS 22

Lenguaje y
comunicacién IV

Ecologiay
ambiente

DidActica general

Psicologia del
aprendizaje

Actividad 1V
(teatro y cine)

Estadistica
general

Bioquimica
nutricional

Microbiologia e
higiene de los
alimentos

Panaderia y
pasteleria

CREDITOS 22

Conocimiento
cientifico del
universo

Geografia del
Perud y del mundo

Evaluacion
educativa

Préctica docente:
Observacion,
analisis y
planeamiento

Actividad
V(productivas)

Nutricion en el
ciclo de la vida

Didéctica de la
especialidad

Manejo post
cosecha

CREDITOS 22

Filosofia

Proceso Historico
peruano y mundial

Orientacion del
desarrollo personal

Préctica docente
discontinua

Taller de
Investigacion |

Fisiopatologia de
la nutricion

Tecnologia de
productos lacteos

Procesamiento de
recursos
hidrobioldgicos

CREDITOS 22

Educacién
alimentaria

Idioma | (e)

Constitucion y
legislacion
educacional

Proyectos
educativos

Préctica docente
continua

Taller de
Investigacion 11

Procesamiento de
productos
agricolas

Evaluacion

nutricional

Biotecnologia y
fermentaciones
industriales

CREDITOS 22

Realidad e
identidad nacional

Idioma Il (e)
Eticay
deontologia
docente

Practica docente
intensiva

Taller de
Investigacion 111

Epidemiologia
humana

Desarrollo de
proyectos
productivos

Control de calidad
de los alimentos

CREDITOS 22

Gestion
educacional

Practica
administrativa

Salud publicay
ambiental

Procesamiento de
productos
carnicos

Disefio y
evaluacion de
proyectos de
desarrollo social

Técnica dietética

CREDITOS 22

Préactica docente en
la comunidad

Gestion empresarial
y liderazgo

Alimentacion
terapéutica

Toxicologia y
seguridad
alimentaria

Nutricién publica

CREDITOS 22



